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報道関係各位 

 

2025 年 3 月 7 日 

 

老舗銘店の味をかっぱ寿司で！ 
日本橋榮太樓監修『抹茶スイーツ』2種を販売 

2025年 3月 13日（木）～6月 11日（水）、かっぱ寿司全店にて 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社

長：山角豪）は、2025年 3 月 13 日（木）～6月 11 日（水）の期間、かっぱ寿司のスイーツブ

ランド「ごち CAFE」より『抹茶スイーツ』2 種 3 品を販売いたします。 

 

かっぱ寿司では 3 月 13日（木）より、日本橋に店を構える老舗銘店「日本橋榮太樓」監修のス

イーツ 2 種が登場します。宇治抹茶の華やかな香りを楽しめるプリンに絡む濃厚な「黒みつ」は

「日本橋榮太樓」の黒みつを使用。今回は黒みつを存分に味わえる「プリン」と、食べ進めるごとに異

なる食感が楽しめる見た目も豪華な「パフェ」をご用意しました。 

 

かっぱ寿司は、これからもお食事の時間がもっと楽しく過ごせるよう、様々な商品やサービスを通

して毎日のワクワクを皆様と一緒に積み重ねてまいります。 

 

【日本橋榮太樓 監修『抹茶スイーツ』2 種 販売概要と商品詳細】 
・販売店舗：かっぱ寿司全店 

・販売期間：2025 年 3 月 13 日（木）～6月 11 日（水）予定 

・U  R  L：https://www.kappasushi.jp/cp/20250313_eitaro 
※日本橋榮太樓の「黒みつ」を使用しています。 

※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 

※一部店舗では価格は異なります。 

※掲載写真はイメージです。 
 
 

 

 

 

 

日本橋榮太樓 監修 

『黒みつを味わう プレミアム宇治抹茶プリン』 

360 円（税込） 

 

日本橋榮太樓 監修 

『黒みつを味わう プレミアム宇治抹茶プリンパフェ』 

490 円（税込） 
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【日本橋榮太樓について】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ご自宅にも！手土産にも！お持ち帰り用も販売】 
お持ち帰りスイーツとして日本橋榮太樓監修『黒みつを味わう プレミアム宇治抹茶プリン』を

ご用意いたしました。ご自宅でのスイーツタイムや、ちょっとした手土産、ギフトにご利用くださ

い。 
・販売開始日：2025 年 3 月 13日（木）～6月 11 日（水）予定 

・販 売 店 舗：かっぱ寿司全店（一部店舗は除く） 
 
※1 日の準備数が無くなり次第終了です。 
※三俣店では販売しておりません。 
※一部店舗では価格は異なります。 

※掲載写真はイメージです。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ごち CAFE 

 

リリース内画像素材： https://x.gd/kuEED  

 

 

 

日本橋榮太樓 監修 
『黒みつを味わう プレミアム宇治抹茶プリン』 

お持ち帰り価格 390 円（税込） 

「ごち CAFE」は、お寿司に負けない、本格的で季節感のある「ごちそう

スイーツ」をテーマにしたかっぱ寿司オリジナルのスイーツブランドです。

トレンドを反映したスイーツや、季節を感じるスイーツなど、お食事の〆

にはもちろん CAFE としてご利用いただいてもご満足いただける商品を

ご提供しています。 

『プレミアムスイーツ BOX』 
6 個入り 

お持ち帰り価格 2,280 円（税込） 

【日本橋榮太樓様 コメント】 

沖縄県産の黒糖を使用した黒みつは、宇治抹茶プリンの甘みと渋みを際立たせるコクのある味わい

が特徴です。かっぱ寿司でのお食事の〆のデザートとしてはもちろん、メインのスイーツとしても

ご満足いただける自慢の一品となりました。 

ぜひ、お近くのかっぱ寿司でお楽しみください。 

1818 年に日本橋で創業した老舗和菓子店。厳選された国産原料と、200

年以上受け継がれてきた伝統の技で、羊羹や最中、どらやきなどの和菓子を

作り続けています。四季折々の上生菓子や、江戸の粋を今に伝える日本橋老

舗の味は、長年にわたり多くのお客様に愛され続けています。 

https://x.gd/kuEED

