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報道関係各位           

                     

2025 年 4 月 17 日 
 

GWも「食べホー」チャンス！食べ放題限定新メニューも登場 

約 100種類が楽しめる！ 

パワーアップした「かっぱ寿司の食べホー」 
2025年 4月 18日（金）よりかっぱ寿司公式アプリ・WEBにて予約受付開始 

 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：山

角豪）は、期間・店舗限定で実施中の『かっぱ寿司の食べホー』をゴールデンウィーク期間中も延長して開

催いたします。延長期間分の予約受付を2025年 4月18日（金）よりかっぱ寿司公式アプリ・WEBに

て開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
まもなく迎えるゴールデンウィークの予定はお決まりですか？今年の連休は雨でも晴れでもかっぱ寿

司で食べ放題に挑戦はいかがでしょうか。 

現在対象店舗を拡大して開催中の「かっぱ寿司の食べホー」が、ゴールデンウィーク期間を含む 4 月

30 日（水）まで延長することが決定いたしました。 

 

 さらに、4月 24 日（木）より「食べ放題」に待望の新メニューが登場します！これまでは食べ放題メ

ニューの対象外であった期間限定のフェア商品も対象となり、約１００種類のラインナップがお楽しみ

いただけることとなりました。 

今回新たに加わった商品は「食べ放題」専用の特別メニュー！ 

かっぱ寿司を楽しむなら“先ずコレ”！オススメのネタを一皿にした『先ずコレ！かっぱの定番オススメ

にぎり 7 貫セット』、その季節にしか味わえない“季節のにぎり”が一皿になった『旬ネタ！オススメに

ぎり 5 貫セット』、さらに毎日「その日のいちおしネタ」を店長自らが厳選した『本日のお楽しみ寿司 5

貫セット』が仲間入りします。すべのセットに人気サイドメニューの『茶碗蒸し』がついた満足間違いな

しの内容となっております！  

 

なお、千葉駅前店・横浜戸塚店・北新横浜店・鳴海店・道頓堀戎橋店・茨木宇野辺店・堺美原店・向日店・

飯倉店の 9店舗は GW 期間中も毎日開催いたします！ 
全国のかっぱ寿司ファンのお客様よりご愛顧いただいている“あなたの街でも！”「食べホー」。ご予約

は前日 21 時まで可能！ 皆様の挑戦をお待ちしております！ 
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【食べ放題対象新メニュー 詳細】 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※『茶碗蒸し』は具材に【えび】を使用しています。 

 

【『かっぱ寿司の食べホー』実施店舗拡大期間延長 概要】 
・実施店舗：詳細はこちら（https://www.kappasushi.jp/cp/202503/kappasushi-tabehoudai） 

・実施期間：～2025 年 4 月 30日（水）予定 

 

【『かっぱ寿司の食べホー』概要】 
・実施店舗：千葉駅前店/横浜戸塚店/北新横浜店/鳴海店/道頓堀戎橋店/茨木宇野辺店/堺美原店/向日

店/飯倉店 

・実施期間：常時開催 

※詳細はこちら（https://www.kappasushi.jp/cp/kappasushi-tabehoudai） 

 

【利用料金】 
【メニュータイプA 店舗】一般：3,890円（税込）、シニア（65 歳以上）：3,390 円（税込）、 

小学生：1,990円（税込）、幼児（未就学児）：無料※ 

【メニュータイプ B 店舗】一般：4,190円（税込）、シニア（65 歳以上）：3,690 円（税込）、 

小学生：1,990円（税込）、幼児（未就学児）：無料※ 

※保護者 1名様につき 2名様まで。3 名様以上は 1 名様につき 990円（税込） 

※店舗により価格・取り扱い商品が異なります。 

※詳しくは HP をご確認ください。（https://www.kappasushi.jp/cp/202503/kappasushi-

tabehoudai） 

『旬ネタ！オススメにぎり 5 貫セッ

ト』 
（釜揚げしらす包み・本鮪中とろ 

・北海道産フグ昆布〆 ポン酢ジュレのせ・天

然やりいか塩レモン・大切りうなぎ炙り＋茶

碗蒸し） 

※掲載商品のネタは 4/24～5/14 の期間提供（フ

ェア期間毎に変わります） 

 

『先ずコレ！かっぱの定番オススメ 

にぎり 7 貫セット』 

（みなみ鮪中とろ・まぐろ・やりいか・ 

つぶ貝・活〆はまち・サーモン・えんがわ＋

茶碗蒸し） 

『本日のお楽しみ寿司 5 貫セット』 
（まぐろ・サーモン・本日のおすすめネタ３貫・

茶碗蒸し） 

 

 

https://www.kappasushi.jp/cp/202503/kappasushi-tabehoudai
https://www.kappasushi.jp/cp/kappasushi-tabehoudai
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■注意事項： 

・現在多くのご予約を承っており、たくさんのお客様にご利用いただくため、ご予約後の無断キャンセルはご遠慮いただ

いております。 

・無断キャンセルをされたお客様は次回以降のご予約をお断りさせていただく場合がございます。 

・食べ放題のご予約変更・キャンセルは WEB・アプリよりお願いします。 

・店舗により価格が異なります。詳しくは HP をご確認ください。 

・店舗により取り扱い商品が異なります。 

・食べ残しがないようにお願いいたします。 

・グループ内で個人単位の食べ放題は、ご注文いただけません。 

・お持ち帰りの場合、別料金となります。 

・食べ放題メニュー以外をご注文いただいた場合、別メニューの実費をいただいております。 

・食事を残された場合、実費をいただいております。 

・シャリを残された場合、一貫につき 33 円（税込）をいただいております。 

・車両（自転車を含む）を運転されるお客さまには、酒類のご提供は致しかねます。また 20 歳未満の飲酒は法律で禁止

されています。 

・割引、クーポン券はご利用いただけません（弊社発行のお食事券・株主優待ポイントは利用可）。 

・ご予約を承れる席数に限りがあります。 
 
 

 

リリース内画像素材：https://x.gd/NW65v 
 
  

https://x.gd/NW65v

