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報道関係各位           

                     

2025 年 6 月 10 日 

 

【丼で味わうかっぱ寿司】シャリの旨みが光る本格海鮮丼 

お持ち帰りもできる新「かっぱの丼メニュー」８６０円（税込）～ 
2025年 6月 12日（木）より、かっぱ寿司全店で販売 

 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：山

角 豪）は、2025年6月12日（木）より、お持ち帰りもできる『かっぱの丼メニュー』を新しいライ

ンナップで販売いたします。 

 

かっぱ寿司では、全店舗※にて終日楽しめる「丼メニュー」をご提供中です。 

かっぱ寿司ならではの新鮮なネタを贅沢に盛り込んだ丼は、ランチはもちろん、ディナーやちょっとした

ご褒美ごはんにもぴったり。さらにお持ち帰りもできるので、ご自宅や職場など、お好きな場所でもお楽

しみいただけます！ 

丼のご飯にも、「はえぬき」を中心とした国産１００％米の酢飯を使用。さっぱりとした味わいがネタ

の美味しさを引き立て、最後の一口まで飽きずに楽しめます。 

 

  

かっぱ寿司はこれからもお食事の時間がもっと楽しくなるよう、様々な取り組みを通して毎日のワク

ワクを皆様と一緒に積み重ねてまいります。 

 

 

 

 

※一部改装中店舗を除く。 
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【かっぱの丼メニュー 販売概要】 
・販売開始日：2025 年 6 月 12日（木） 

・実施店舗：かっぱ寿司全店 ※一部改装中店舗は除く 

（詳細はこちら：https://www.kappasushi.jp/don-menu） 

※「かっぱの丼メニュー」のページは 2025年 6 月 12 日（木）10 時以降にメニュー情報が更新され

ます。 

 

※「かっぱの丼メニュー」は土日・祝日を含む終日販売しております。 

※店舗により価格が異なります。 

※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了となる場合がございます。 

※掲載写真はイメージです。 

※時期により、実際の商品とトッピング等が異なる場合がございます。 

※かっぱの丼メニューには、酢飯を使用しています。 

 

【「かっぱの丼メニュー」商品概要】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『まぐろづくし丼』 

860 円（税込）～ 
（中とろ・まぐろ・びん長まぐろ・ねぎとろ・ねぎ・ごま・大葉・のり・ガリ） 

 

まぐろ好き必見！中とろからねぎとろまで、まぐろの魅力を一皿でご堪能くださ

い。 

 

『贅沢うにいくら丼』 

1,940 円（税込）～ 
（うに・いくら・玉子・大葉・ガリ） 

 

とろけるくちどけの「うに」とぷちっとはじける「いくら」を贅沢に盛り付け

た、特別な日のご褒美丼。酢飯との相性も抜群です。 

『9 種の海鮮丼』 

860 円（税込）～ 
（中とろ・いくら・ほたて・まぐろ・ねぎとろ・えび・サーモン・いか・煮穴子・ 

ねぎ・大葉・ガリ） 

 

人気ネタが一皿に大集合！贅沢な海鮮のハーモニーをお楽しみください。 
 

 

『贅沢大えび天丼』 

860 円（税込）～ 
（大えび天（4 本）・玉ねぎ天・なす天・大葉天・きざみたくあん・ごま） 

 

店内でサクッと揚げた大えび天を贅沢に 4 本！ボリューム満点の天丼です。 
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【かっぱ寿司のシャリへのこだわり】 
かっぱ寿司でご提供しているすべてのシャリは、炊飯

には専用の機械を使用し、どの店舗でも均一な品質を保

ちながら、最後の仕上げは人の手で丁寧に確認。炊き上が

りの状態や温度、ほぐし具合まで、毎日店内で最終チェッ

クを行っています。 

ひと粒ひと粒がしっかり粒立つかっぱ寿司の本気シャ

リ。寿司の土台であるシャリに徹底的にこだわり、冷めて

もほどよい粘りと甘みを保ち、ネタの味を引き立てる理

想的なシャリを実現しています。 

 

 

【最新情報やお得なキャンペーン情報を配信中】 
かっぱ寿司公式 SNS では最新情報の配信や、かっぱ寿司で使えるデジタルクーポンのプレゼントキャンペー

ン（不定期）を実施中！ぜひフォローしてくださいね！ 

「#かっぱ寿司」をつけての投稿も大歓迎です！ 

 

公式 X：@kappasushi_jp 

公式 Instagram：@kappasushi_jp 

 

https://x.com/kappasushi_jp
https://x.com/kappasushi_jp

