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『みなみ鮪赤身』も、『大切り びん長はらも』も 110円！！ 

ネタの旨みを引き立てる赤酢シャリで味わう 

「かっぱの本気まぐろ祭り」開催 
2025年 11月 6日（木）～2025年 11月 19日（水）予定、かっぱ寿司全店にて 

 新 TVCM も公開！ナレーションは声優・下野紘さんが担当！ 
 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：

山角豪）は、2025年 11月 6日（木）～2025年 11月 19日（水）予定にて、「かっぱの本気まぐ

ろ祭り」をかっぱ寿司全店にて開催いたします。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「かっぱの本気まぐろ祭り」では、コクのある旨みが特徴の『みなみ鮪赤身』と、ハラモの脂の旨み

を楽しめる『大切り びん長はらも』を、それぞれ各一貫 110 円（税込）にてご提供！ 

その他にも、「いか」「たこ」3 種を一皿で堪能できる『3 種のいかたこ食べ比べ』や、漬けならでは

の旨みの『みなみ鮪赤身 漬け』、濃厚な旨みととろける食感の『みなみ鮪大とろ』など、かっぱ寿司の

“本気”ネタをお得にお楽しみいただけます！ 

 

さらに、今回のフェア期間中、かっぱ寿司独自開発の「赤酢シャリ」にてご提供いたします。厳選し

た酒粕をじっくり熟成・醸造し、酸味とコクのバランスが「まぐろ」や天然魚をはじめとするネタの旨

みを一層引き立てます。 

 

かっぱ寿司は、お食事の時間がもっと楽しくなるよう、これからも毎日のワクワクを皆様と一緒に積

み重ねてまいります。 

 

 
※石川県・富山県・福井県の店舗は 10 月 31 日(金)より販売を開始しております。  
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【「かっぱの本気まぐろ祭り」概要】 
・開催期間：2025 年 11 月 6 日（木）～2025年 11 月 19 日（水）予定 
・実施店舗：かっぱ寿司全店(一部改装中店舗は除く) 
※石川県・福井県・富山県の店舗は 10 月 31 日(金)より販売開始しております。 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 

※時期・店舗により価格が異なります。 

※デリバリーでの販売は致しません。 

※掲載写真はイメージです。 

 

【「かっぱの本気まぐろ祭り」商品詳細】 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【かっぱ寿司 新 TVCM「みんなのかっぱ寿司のうた・かっぱの本気まぐろ祭り」篇】 

・タイトル：かっぱ寿司「みんなのかっぱ寿司のうた・かっぱの本気まぐろ祭り」篇  

・放映開始日：2025 年 11 月 6日（木） 

・放送地域：全国（一部エリアを除く） 

・URL：https://youtu.be/pjxRRstPuwE 

・内容：「かーっぱかっぱ♪」でおなじみの CMソングが、声優下野紘さん歌唱で復活！ 

ベビーカーも持ち込めてご家族でも「ゆったりお食事いただける席」、おこさまでも食べやすいよう

「短く切ったうどんの提供」など、おこさま連れのお客様にも安心して気軽にご来店いただけるような

お店のつくりを、懐かしい CM ソングとともにご紹介しております。 

 

 

 

 

『3 種のいかたこ食べ比べ』 
一皿 290 円（税込） 

（大切りするめいか・生たこ（大葉） 

・天然むらさきいか いくらのせ） 
3 種のいか・たこを一皿で楽しめる
贅沢な盛り合わせです。ネタにより
異なる食感と旨みをご堪能くださ

い。 

『みなみ鮪赤身』 
一貫 110 円（税込） 

濃い赤色と赤身ならではのコクのあ
る旨みが特徴です。赤酢シャリとの
ハーモニーをお楽しみください。 

『大切り びん長はらも』 
一貫 110 円（税込） 

通常のびん長まぐろより大切りで、食
べ応えとハラモの脂の旨みをお楽しみ

いただける一貫です。 

『みなみ鮪大とろ』 

一貫 390 円（税込） 
一本ずつ丁寧に活締めし、旨みを
閉じ込めたまぐろを店内で丁寧に
切付ました。口の中でとろける食
感と濃厚な旨みをご堪能くださ

い。 

『みなみ鮪赤身 漬け』 
一貫 150 円（税込） 

漬けならではの旨みとねっとり
とした食感を、いりごまの香ば
しさと共にお楽しみください。 
 

https://youtu.be/pjxRRstPuwE
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■ストーリーボード 

 

＜下野紘さん合いの手＞快適！ 

＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ 

リリース内画像素材：https://x.gd/qP3DF 
 
 
 

＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ 

＜下野紘さん歌＞うどんが切れてるかーっぱ寿司 

＜下野紘さん合いの手＞食べやすい！ 

＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ  

        おこさまたのしい 

 
＜下野紘さん歌＞かーっぱ寿司 

＜下野紘さん合いの手＞おいしい！ 

 

＜下野紘さん歌＞席もゆったり 

        かーっぱ寿司 

＜下野紘さん歌＞かーっぱ寿司 ＜下野紘さん NA＞110 円！ 

https://x.gd/qP3DF

