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報道関係各位            

 

2026 年 8 月 18 日 

今日はちょっと贅沢に。かっぱの「ごち寿司」に、 
大とろ・大切りまぐろ・活〆真鯛・北海道産ほたて・赤えび・ 
上煮穴子一本など、珠玉の豪華ネタを一皿に集めた 
『かっぱの極みごち寿司』が期間限定で登場！ 

販売期間：２０２６年８月２０日(木)より、かっぱ寿司全店にて。 
大とろ・中とろ・大切りまぐろ、うに、いくらなど、珠玉の豪華ネタも同時販売！ 

 

コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト株式会社／本社：神奈川県横浜市／代表取締

役社長：山角 豪）は、2026年8月20日（木）より、かっぱ寿司全店にて『かっぱの極みごち寿司』

を期間限定で販売いたします。 

 
かっぱ寿司の「ごち寿司」シリーズは、「今日はちょっと贅沢に。」をコンセプトに、厳選した豪華

ネタを気軽に楽しめる人気シリーズです。今回登場する『かっぱの極みごち寿司』は、店内飲食限定で

お楽しみいただける特別な一皿。大とろ、大切りまぐろ、活〆真鯛、北海道産ほたて、赤えび、上煮穴

子一本など、珠玉の豪華ネタを盛り合わせた、まさに贅沢を極めた一皿です。 

 

この機会にぜひ、『かっぱの極みごち寿司』とともに、かっぱ寿司ならではの贅沢なひとときをご堪

能ください。 

 

また、「かっぱのごち寿司」シリーズでは、『贅沢まぐろ 至福の三貫』や『贅沢 軍艦三昧』、『贅

沢 うに三昧』など、素材の魅力を存分に味わえるラインアップもご用意しています。いつものお食事は

もちろん、ご家族やご友人とのお食事、自分へのご褒美など、さまざまなシーンでお楽しみいただけま

す。「今日はちょっと贅沢に。」そんな気分の日にぴったりな、かっぱ寿司自慢の「ごち寿司」シリー

ズ。厳選したネタが織りなす特別な味わいを、ぜひご堪能ください。 

 

かっぱ寿司は、これからもお食事の時間がもっと楽しくなるよう、さまざまな取り組みを通して、皆

様と一緒に毎日のワクワクを積み重ねてまいります。 
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【店内飲食限定「かっぱのごち寿司」期間限定商品 概要】 

・販売店舗：かっぱ寿司全店（※一部改装中・休業中の店舗は除く）  

・販売開始日：2026 年 8 月 20 日(木)  

・URL： https://www.kappasushi.jp/cp/gochisushi 

（web サイトは 2026 年 8 月 20 日（木）11 時頃更新予定） 

※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 ※時期により、販売休止及び価格が変

更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。※店内飲食限定となります。※一部店舗では価格が異なります。※掲載写真

はイメージです。 

  

『かっぱの極みごち寿司』 

六貫 1,173 円（税込 1,290 円）～ 
（大とろ・大切りまぐろ・活〆真鯛 柚子塩・北海道

産ほたて・赤えび・上煮穴子一本） 
 

大とろ・大切りまぐろ・活〆真鯛 柚子塩・北海道産

ほたて・赤えび・上煮穴子一本を一皿に集結。それ

ぞれのネタが持つ旨みや食感の違いを食べ比べなが

らお楽しみいただけます。豪華ネタを心ゆくまで味

わえる、かっぱ寿司おすすめのごち寿司です。 

 

『贅沢まぐろ 至福の三貫』 

三貫 628 円（税込 690 円）～ 
（大とろ・中とろ・大切りまぐろ） 

 

 

とろける脂の甘み、豊かな旨み、すっきりとした

後味。まぐろの魅力を存分に堪能できる「贅沢ま

ぐろ 至福の三貫」。人気のまぐろを食べ比べで楽

しめる、まぐろ好きにおすすめの一皿です。 

●珠玉の豪華ネタを堪能できる定番人気のごち寿司シリーズ 

  

『贅沢 うに三昧』  

三貫 719 円（税込 790 円）～ 

『贅沢 軍艦三昧』  

三貫 628 円（税込 690 円）～ 

贅沢うに・贅沢とろぶつ・贅沢いくら 

うに好きの方でもご満足いただける、とろける食感
と豊かな風味が重なる、うに三貫で仕立てたセッ
ト。濃厚なコクとクリーミーな口どけに、大葉の爽
やかさが絶妙に調和する、贅沢で余韻まで楽しめる
味わいの一皿です。 

とろける中とろ、濃厚なうに、ぷちっと弾けるいく
らが、ひと口ごとに豊かな旨みを織り成します。素
材の魅力を存分に堪能できる特別な一皿です。 

 
リリース内画像素材：https://x.gd/wKyI3 
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